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“Antes que uma guerra justa, é preferivel uma paz injusta.” Samue! Butler

Gastronomia

Sylvio Drummond, Jr Aziz, David Thé e Jodo Valente
comandam segunda-feira o coquetel de abertura do
Camarada Camarao, que sera o maior restaurante do
RioMar, com mil metros quadrados. O projeto é do
arquiteto carioca Ricardo Campos.
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Rapidas

Sylvio Drummond, Joao Valente,
David Thé e Junior Aziz fazem abre - s0
para convidados - segunda o Camarada
Camarao do RioMar. Vai ser o maior
restaurante do mall.
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VXVA RioMarrecife

Camarada inaugura maior restaurante do
grupo no RioMar

Um lugar ideal para reunir os amigos, a familia ou simplesmente curtir um Happy Hour no fim do dia. O
Camarada Camar&o acaba de inaugurar no RioMar Recife, na Praca de Alimentac&o do Piso L3, com
nimeros superlativos. S3o cerca de 400 lugares em uma area de quase mil metros quadrados. E a maior
unidade em Pernambuco da rede de restaurantes especializados em frutos do mar.

O camaréo continua sendo o carro-chefe em mais de 40 versdes do vasto cardapio. Mas o chef francés
Francois Schmitt também da um toque regional aos pratos, com ingredientes tracionais da culinaria
nordestina. Além de frutos do mar, o cliente encontra opcdes de carnes e aves. Vegetarianos também néao
ficam de fora. Ha pratos exclusivos para eles.

O preco € um diferencial do Camarada. De segunda a sexta-feira, os clientes podem aproveitar o Cardapio
Due, que oferece pratos especiais para duas pessoas, com opces a partir de R$ 59,90.



Happy Hour

Alem do almoco e jantar, o Happy Hour, das 17h as 20h, promete movimentar o restaurante. No cardapio,
chope gelado, drinques especiais e petiscos, com precos promocionais, de domingo a domingo. Nesse
horéario, coquetéis, caipifrutas, uisques e chopes da casa ficam pela metade do preco original. Entradinhas
também tém valores especiais.

» Camarada Camarao

RioMar Recife, Praca de Alimentac&o do Piso L3
Segunda a sexta, das 11h30 as 15h e das 17h as 23h
Sabado, das 11h30 a Oh

Domingos e feriados, das 11h30 as 22h

verbo@verbo.com.br
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FERNANDO MACHADO

Blog

Flashes

Hoje, &5 18h30, temos coguetel de inauguracdo do Camarada Camaréo, de Sylvio Drummond, Jodo
Valente, David Thé = Aziz Jinior, no Shopping Riolar.

verbo@verbo.com.br



*VERBO

ASSESSORIA DE COMUNICACAQ

Veiculo: Roberta Jungmann

Editoria: Acontece

Data: 21 de novembro de 2017, terga-feira

Link:
https://www.folhape.com.br/robertajungmann/acontece/acontece/2017/11/
21/NWS,49414,76,503,ROBERTAJUNGMANN,2467-O-PRESTIGIADO-
OPEN-CAMARADA-CAMARAO-RIOMAR.aspx

OBERTA
UNGMANN

Acontece

ACONTECE

O prestigiado open do Camarada Camarao no RioMar

Casa abre terceira unidade no Recife
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Sylvio Drummond e Francois Schmitt Foto- Gleyson Ramos/Divulgacio



Recife ganhou mais uma unidade do Camarada Camar&o. Dessa vez, a rede pernambucana chega no RioMar. Entre os diferenciais da
casa, a cozinha conta com tecnologia KDS - Kitchen Display System onde, através de monitores, é possivel controlar desde o pedido
até o prato na mesa do cliente. O projeto arquitetonico € do badalado escritério carioca Santa Irreveréncia, comandado por Ricardo
Campos. O restaurante ja abre com novidades como a linha Fit, o menu vegetariano e as novas opcdes do menu Due. Bolinhos de
bacalhau, a empada de camar&o e o filé com fritas est@o entre as delicias do cardapio.

O arguiteto Ricardo Campos e o paisagista Marcelo Kozmhinsky Foto: Gleyzon Ramos/Divulgacio
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Prestigiada inauguracao do Camarada (amardo no RioMar Recife

&

Sylvio Drummond e Frangois Schmitt

Foto: Gleyson Ramos/Divulgagao

Recife ganhou mais uma unidade do Camarada Camardo. Dessa vez, a rede pernambucana chega no RioMar.

Entre os diferenciais da casa, a cozinha conta com tecnologia KDS — Kitchen Display System onde, através de

monitores, é possivel controlar desde o pedido até o prato na mesa do cliente.

O projeto arquitetdnico é do badalado escritério carioca Santa Irreveréncia, comandado por Ricardo Campos. O

restaurante ja abre com novidades como a linha Fit, o menu vegetariano e as novas opgdes do menu Due.

Bolinhos de bacalhau, a empada de camarao e o filé com fritas estdo entre as delicias do cardapio.
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FERNANDO MACHADO

Blog

Anotacoes do Cotidiano

O Grupo Drumattos, leig-se o diretor Sylvio Drummond, inaugura hoje, no RioMAr, 2 nova unidade do
Camarada Camario. O restaurante tem uma &rea de quase mil m?, e capacidade para atender 400
pessoas. Sylvio Drummond, Jodo Valente, David Thé = Aziz Janior investiram R$ 3 milhdes. A cozinha
tem & frente o chef Frangois Schmitt.
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CAMARADA RIOMAR Jo3o Valente, Sylvio Drummond, Aziz Janior e David Thé
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De olho

Sylvio Drummond contratou uma
consultoria americana para prospectar o
mercado de |a. Criou a Recife's e deve,
em 2019, chegar, chegando... Vai ser uma
rede de fast casual com foco nos frutos
do mar e pegada natural e organica.

Reforma e abre

O empresario, alids, promete reformar
o Camarada Camarao do 12 Jardim de
BV, em fevereiro. “A casa tem 12 anos.
Vamos dar uma modernizada”. Para
2018, abre unidade no RioMar Aracaju e
tem duas paqueras: Brasilia e Sao Paulo.

Redonda 1

Rafael Drummond conseguiu a
franquia da Pizza Studio no Brasil.
Nos planos, 100 unidades em cinco
anos. A primeira operacao sera no
Aeroporto do Recife, seguida de loja
no Shopping Recife.

Redonda 2

A pizzaria americana ficou
conhecida, nos States, como “a Subway
da pizza", pelo estilo parecido com a
gigante americana de sanduiches.
Escolhe-se a massa e os recheios. Nao
tem borda. Isso € invencionice brasileira.
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Camarada aporta o melhor
do litoral no RioMar

Nova operacdo confirma a rede como porto seguro quando o
assunto é frutos do mar na cidade

Publicado em 29/11/2017, 45 18h53

Camarada: nova operacao no RioMar leva o melhor do mar ao
shopping
Léo Motta / |C IMAGEM



Bruno Albertim

Semana passada, a despeito de uma pagina inteira do cardapio
listar uma série de receitas com o artigo, o chef Francois Schmitt
se recusava a servir para clientela qualquer prato com sirigado.
“Nosso fornecedor habitual teve problemas com a pesca, e nao
encontrei nos fornecedores locais um peixe com a qualidade
com gue estamos acostumados”, justificava o francés radicado
no Nordeste do Brasil onde, desde 2005, responde pela cozinha
dos restaurantes sob a marca Camarada. A postura do chef
talvez justifigue o fato de, em menos de uma semana de
funcionamento, o novissimo Camarada do shopping RioMar
estar até com espera nos horarios de pico. “Prefiro deixar de
servir a servir algo abaixo do nosso padrao”.

E de fato impressionante como um restaurante desse porte
consegue manter o rigor absolutamente artesanal em cada
receita - a maior parte, naturalmente, de peixes e frutos do mar,
provenientes de fornecedores rigorosamente selecionados. Em
restaurantes pequenos como bistrés familiares, € de se esperar
o esmero com cada preparo. Mas o Camarada € uma nada
pequena catedral da mesa. Apenas na equipe, sdao 130
funcionarios treinados para atender até 400 pessoas
simultaneamente.

Apesar do tamanho, o projeto arquitetdnico é feliz em
intimismo. Com muitas plantas e ceramica, ambiéncia informal
em que ndo nos intimidamos em pegar os camardes na mao
como se numa beira de praia, a casa oferece um belo encontro
entre o rdstico praieiro e a sofisticacdo de um centro urbano de
compras. Com wuma boa carta de vinhos, -caipiroscas
irrepreensiveis e um chope, simples, sem maiores
complexidades, mas rigorosamente bem gelado, a casa convida,
antes da refeicdo propriamente, ao petiscar.

DO AQUARIO

Diretamente do aquario, saem ostras depuradas, fresquissimas,
vivas, abertas a mesa. No servico volante, acepipes como
caldinhos e as empadinhas de camarao, massa bem quebradica,
fininha, e recheio vistoso e pronunciado, vdo fazendo o tempo
passar com mais vagar. Das 18h as 20h, o lugar é especialmente
disputado pelas ofertas do happy hour: bebidinhas e petiscos
pela metade do valor corrente no cardapio normal. O camardo
Praia do Paraiso é ligeiramente empanado em farinha e



marinado no chope e ervas antes de ser puxado na manteiga
com alho e fatias de uma cebola ligeiramente adocicada e tao
marcante quanto o proprio crustaceo. A porcao generosa (1/2
quilo) custa R$ 39. A porgdo de seis mini acarajés, servidos com
vatapa, vinagrete e camardes (R$ 40) é outra fronteira que, uma
vez cruzada, o prazer é garantido.

A ordem € mesmo compartilhar. Ainda que indicados para dois,
os pratos do menu Due poderdo servir mais comensais,
sobretudo depois da escala inevitavel nos petiscos. Nova no
cardapio, a moqueca de peixe, cubos suculentos de sirigado ou
pescada amarela, vem imersa em molho com discos de banana
da terra (R$ 79), com op¢do apenas de banana para os veganos.
Com dendé moderado, arroz, pirdo e uma farofinha que sdo um
carinho. Sim, o restaurante esta num shopping, mas sem
deldvidas €& um dos pontos mais saborosos do litoral
pernambucano.

Camarada Camarao - Shopping RioMar Recife. Diariamente, das
11h30 as 15h e das 17h as 23h. Fone: 3039-1570.
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DO MAR Camarada leva ao RioMar os sabores do litoral pernambucano, com étimas opcdes para uma refeicdo ou mesmo happy hour

Com jeito de beira de praia

Sy

DESCOLADO O projeto

arquitetinico investiu muitas plantas e cerimica,

criando ambiéncia informal num espaco para 400 pessoas
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emana passada, a despei-
S to de uma pégina inteira
do carddpio listar uma sé-
rie de receitas com o artigg, o
chef Frangois Schmitt se recusa.
va a servir para clientela qual-
quer prato com sirigado. “Nosso
famecedor habitual teve proble-
Mas COm a Pesca e nao encontrei
nos fornecedores locais um peixe

com a gualidade com que esta-
mas acostumados”, justificava o
francés radicado no Nordeste do
Brasil, onde, desde 2005, respon-
de pela cozinha dos restaurantes
soba marca Camarada, A postura
do chef talvez justifique o fato de,
emmencs de uma semana de fun-
cionamento, o novissimo Camara-
da do RioMar estar até com espe-
ra nos hordrios de pico. “Prefiro
deixarde servir a servir algo abai-
%0 do nosso padra”,

E de fato impressionante como
um restaurante desse porte conse-
gue manter o rigor absolutamen-
te artesanal em cada receita - a
maior parte, naturalmente, de pei-
xes e frutos do mar, provenientes
de fomecedores cuidadosamente
selecionados, Em restaurantes pe-
quenos, como bistros familiares,
& de se esperar o esmero com ca-
da preparo. Mas o Camarada é
uma nada pequena catedral da
mesa, Apenas na equipe, 530 130
funcionarios treinados para aten-
der até 400 pessoas simultanea-
mente,

Apesar do tamanho, o projeto
arquitetonico é feliz em intimis-
mo, Com muitas plantas e cerami-
€a, ambiéncia informal em que
nao nos infimidamos em pegar
08 Camardes na Mao come se mu-
ma beira de praia, a casa oferece
um helo encontro entre o ristico
praieiro e a sofisticagio de um
centro urbano de compras, Com
uma boa carta de vinhos, caipi-
Toseas ir fveis e um cho-
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pe, simples, sem maiores comple-
xidades, mas bem gelado, a casa
convida, antes da refeicao pro-
priamente, ao pefiscar.

Diretamente do aquério, saem
ostras depuradas, fresquissimas,
vivas, abertas & mesa. No servico
volante, acepipes como caldi-
nhes e as empadinhas de cama-
rio, massa bem quebradica, fini-
nha, recheio vistoso e pronuncia-
do, vao fazendo o fempo passar
com mais vagar. Das 18h &s 20h,
o lugar & especialmente disputa-
do pelas ofertas do happy hour:
bebidinhas e pefiscos pala meta-
de do valor corrente no cardipio
nomal,

O camardo Praia do Paraiso é i-
geiramente empanade em fari-
nha e marinado no chope e ervas
antes de ser puxado na manteiga
com alho e fatias de uma cebola
adocicada e o marcante quanto
0 praprio crustaceo. A porgao ge-
nerosa (12 quilo) custa RS 9. A
porcao de sels minjacarajés, servi-
dos com vatapd, vinagrete e ca-
mardes (RS 40) & outra fronteira
que, uma vez cruzada, o prazer é
garantido.

A ordem & mesmo comparti-
thar. Ainda que indicados para
dois, os prates do menu Due po-
derdo servir mais comensais, so-
bretudo depois da escala inevitd-
vel nps petiscos, Nova no cardd-
pic, a moqueca de peixe, cubos
suculentos de sirigado ou pesca-
da amarela, vem imersa em mo-
Tho com discos de hanana da ter-
1a (RS 79), com opcdo apenas de
banana para os veganos. Com
dendé moderado, arroz, pirdo e
uma farofinha que sio um cari-
nho, Sim, o restaurante esta num
shopping, mas sem dividas & um
dos pontos mais saborosos do lito-
ral pernambucano,

@ Camarada Camario - RioMar
Recife. Diarlamente, das Th30 as
15h e das 17h &s 23h. Forne:
3039-1570.



VERBO

ASSESSORIA DE COMUNICACAQ

5

Veiculo: TV JC / Jornal do Commercio

Editoria: 2+1 Economia de um jeito facil

Data: 5 de dezembro de 2017, tergca-feira

Link: https://www.youtube.com/watch?v=iQ38Kc6gezE

Rede de restaurantes a e inovacéo e tecnologia em Startups

INSCREVER-SE 21 MIL
2+1 Economia de um jeito facil - 5/12/2017

Fernando Castilho entrevista, no programa 241 #Economiadeumjeitofacil, o empresario
Silvio Drummond, presidente do Grupo Dumattos que opera a rede de restaurantes
Camarada e também o quadro sobre inovagéo e tecnologia em startups.#TV.JC

(TV | 1vac

!E Transmitido ao vivo em 5 de dez de 2017

Veja também pelo www.tvjc.com.br
Veja também pelo www.tvjc.com.br

Categoria Moticias e politica

Licenga Licenga padrédo do YouTube
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